Menu de la St-Valentin

«Le Coup de Foudre»
Tataki de Thon Rouge mariné
au vieux Balsamique de Modena
en croute de sésame,
Coulis « aigre-doux »

a la Bergamotte de Calabre,
Chips de Nori
et jeunes pousses de saison

Vo9

«Le Plaisir»

Boucheées de veau « Minute »
deglacées au Marsala et enrichie
harmonieusement d’une fine veloutée
a 'orange sanguine,
Farandole du Primeur

V99

«L"Excitation»
La Zuppa Inglese Romagnola
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